
Menú noche fin de año-31 de diciembre de 2007 
 

 Surtido de canapés 
 

** ** ** 
 

Boulevant de Salmón con patata y Caviar 
Tostada Pasquier de jamón de Jabugo y virutas de Parmesano 

 
Canapé de queso mozzarella, anchoa del cantábrico y oliva 

  
 Mini hojaldre de escalivada 

** ** ** 
 

Primer plato Mediterraneo 
 

** ** ** 
 

Ostras, almejas, ½ Bogavante 
Mejillones, gambita y langostino salado 

Cañaíllas y salpicón de marisco 
 

** ** ** 
 

Segundo  plato 
 

** ** ** 
Ravioli de Solomillo de ternera relleno de foie y 

Champiñón en su salsa de Jabugo con mouse 
de patata gratinada 

 
** ** ** 
Postre 

 
-Imperial de Textura de tres Chocolates- 

 
      -Café moka expreso- 

 
Bodega 

 
Vino blanco, Viñas del Vero Chardonnay 

Cava, Parxet Brut Nature 
Aguas minerales  

 
BARRA LIBRE-RESOPÓN-UVAS- 

-MÚSICA EN DIRECTO – 
 

Precio por persona 130 € 
( iva no incluido) 


